PARA COMPARTIR TO SHARE

Rollitos de Alcachofas y Pato Azulén
Artichokes and Mallard Duck Rolls

Croquetas de Chistorra

Chistorra Croquettes

Rollito de Cecina y Queso de Cabra
Cured Meat and Goat Cheese Roll

Menestra de Verduras
Mixed Vegetables Stew

Alcachofas con Huevo y Virutas de Jamén
Artichoke with Egg and Ham Shavings

Arroz Frito Con Faisan
Fried Rice With Pheasant

Croquetas de Jamén Ibérico
Iberian Ham Croquettes

Langostinos en Gabardina de Maiz
Corn-Battered Shrimps

Navajas al Aji Amarillo
Razor shell with yellow pepper

Tosta de Puerros y Merluza
Leek and Hake Tart

Tres Arroces con Marisco
Seafood Fried Rice

Pulpo al Agl
Octopus with Chilli

Cazuelita de Huevos con Carabineros
Egg Casserole with Carabinero Prawns

Almejas Finas Quintin
Quintin Fine Clams

ENSALADAS SALADS

Ensalada de Palmitos, Esparragos y Granadas
Heart of Palm, Asparagus and Pomegranate Salad

Ensalada de Tomates y Atun
Tomato and Tuna Salad

Ensalada de Quinoa de Peru
Peruvian Quinoa Salad

Ensaladilla Quintin
Quintin Salad

Ensalada de Gambas y Carabineros
Prawn and Carabinero Salad

NUESTROS FRIOS CHILLED DISHES

Tartar de Tomates y Granadas
Tomato and Pomegranate Tartar

Tiradito de Lubina con Tamarindo
Sea Bass “Tiradito” with Tamarind

Tartar de Alcachofas con Anchoas
Artichoke Tartare with Anchovies

Ceviche de Corvina
Sea Bass Ceviche

Steak Tartar de Solomillo
Sirloin Steak Tartare

Tartar de Atun con Vinagreta de Mango
Tuna Tartar with Mango Vinaigrette

IBERICOS Y QUESOS IBERIAN AND CHEESE

Mortadela, Pimientay Lima
Mortadella, Pepper and Lime

Lomitos de Salmén con Cebolla Morada
Salmon fillets with Red Onion

Anchoas del Cantabrico
Anchovies from the Cantabrian Sea

Burrata con Tomates Secos
Burrata with Sun-Dried Tomatoes

Tabla de Quesos
Cheese Board

Lomo “Doblao”
“Doblao” Cured Pork Loin

Tabla de Ibéricos
Selection of Iberian Charcuterie

Jamon Seleccién Privada Quintin
Quintin’s Private Cured Ham Selection

Cecina de Wagyu
Wagyu Cured Meat

Pany Aperitivo 4,00 Euros. Precios con IVA incluido. Disponemos de carta de Alérgenos, Reglamento EU
1169/2011. Consulte a nuestro personal. Este precio se vera incrementado un 10% en terraza.




PESCADO FISH

Chipirones Encebollados
Squid with Onions

Calamares en su Tinta con Arroz Basmati
Squid in its Ink with Basmati Rice

Merluza Rebozada con verduras de temporada
Breaded Hake with Seasonal Vegetables

Alcachofas con Cigala al Palo Cortado
Artichoke with Langoustines and “Palo Cortado™ Sherry

Pixin a la Bilbaina
Bilbaina-style Monkfish

Lubina con Berberechos y Judias Verdes
Sea Bass with Cockles and Green Beans

Bacalao Negro con Quinoa Roja Salteada
Black Cod with Sautéed Red Quinoa

CARNE MEAT

Secreto con Castanas y Puré de Patata
Pork Skirt Steak with Chestnuts and Potato Purée

Ha_mbur%uesa Especial Quintin
Quintin’s Signature Burger

Rabo de Toro con Tostas de Yuca
Oxtail Stew with Yucca Chips

Escalopines al Parmesano
Breaded Veal with Parmesan Sauce

Carrillada de Black Angus
Black Angus Cheek

Solomillo al Wok
Wok-Seared Sirloin

Cachopo de Ternera Blanca con Patatas Panaderas
White Veal Cachopo with Baked Potatoes

Solomillo a la Broche con Trigueros Salteados y Patatas Fritas
Sirloin a la Broche with Sautéed Wild Asparaguas and French Fries

PASTA PASTA

Pasta Quintin con Pomodoro y Langostinos
Quintin’s Signature Pomodoro Pasta

Lasana de Alcachofas y Puerros
Artichokes and Leek Lasagna

Raviolis de Secreto con Setas de Temporada
Pork Skirt Ravioli with Seasonal Mushrooms

Canelones de Centollo
Spider Crab Cannelloni

Pasta con Oricios
Pasta with Sea Urchin

GUISOS Y CALDOS STEWS AND BROTHS

Patatas Langostinos
Potatoes with Prawns

Fabada Asturiana
Asturian “Fabada” Bean Stew

Verdinas con Faisan
Verdina Beans with Pheasant

Fabes con Centollo
Beans with Spider Crab

De Pitu de Caleya Pizza
Pitu de Caleya Chicken Pizza

Chorizo Picante Pizza
Spicy Chorizo Pizza

Mortadela Pizza
Mortadella Pizza

Pizza de Oricios
Sea Urchin Pizza

Pizza Mixta
Mixed Pizza

Pizza de Colmenillas
Morel Mushroom Pizza

Bread and appetizers: 4.00 Euros. Prices include VAT. We provide an allergen menu compliant with Regulation
EU 1169/2011; please consult our staff for details. A 10% surcharge applies to terrace dining




